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SCHLOSS
| REINACH

Sie sind fasziniert von Gastronomie und Gastfreundschaft?
Sie begegnen anspruchsvollen Herausforderungen mit effektiven Losungen?
Dann sind Sie bei uns genau richtig.

Im Hotel Schloss Reinach in Freiburg-Munzingen erwartet Sie ein einladendes
Ambiente, gepragt von der bewegten Historie des Gutshofs selbst und der
malerischen Landschaft der Region sudlich von Freiburg.

Unser Hotel zahlt zweifellos zu den Top-Adressen in und um Freiburg.
Dazu tragen auch die erstklassige Klche unserer Restaurants und der Charme
des gepflegten Anwesens bei.

_ Koch | Chef de Partie (m|w]d)
Ihr Profil:

- Erfolgreich abgeschlossene Berufsausbildung als Koch

- Erste Berufserfahrungen winschenswert

- Gute Deutschkenntnisse, sowie selbstandige, strukturierte
und hygienische Arbeitsweise, Freude am Teamwork

Ihre Aufgaben:

- FUhren eines Postens in der Kliche

- Mise en place, Mittags- und Abendservice

- Gewahrleistung gleichbleibend hoher Qualitat bei der Zubereitung
von Rezepturen und Speisen

- Einhaltung der Vorschriften zur Lagerhaltung und
Verwendung/Verarbeitung von Lebensmitteln

- Umsetzung der HACCP-Richtlinien und Richtlinien zum Arbeitsschutz

/W&H&Z Wir freuen uns auf lhre Bewerbung per E-Mail!

Hotel Schloss Reinach | St.-Erentrudis-Str. 12 | 79112 Freiburg-Munzingen
Regina Metzler | personalverwaltung@schlossreinach.de | 07664 - 407 251



