
 

Auf Wunsch reichen wir Ihnen auch gerne unsere Speisenkarte 
mit den gekennzeichneten Allergenen 

nach EU-Verordnung Nr. 1169/2011 
 
 

 
Vorspeisen 
 
„Carpaccio di Manzo “ € 18,50 
Carpaccio vom Rind in Trüffel-Feigensenf-  
Marinade mit Rucola und  Parmesan  
 

Verschiedene Antipasti für 2-4 Personen  
Klein € 18,00 
Groß € 32,00 
 
 
 
 

Suppen 
 
Kürbissuppe  € 8,50 
mit Amarettini 
 
 

Salate 
 

Insalata “Mista”  € 7,00 
Gemischter Blattsalat mit Balsamico-Dressing 
 
 

Insalata “Caprese”  € 14,50 
mit Büffelmozzarella 
 
 

Insalata “Rucola”  € 15,50 
Rucola-Salat mit Salsiccia, Kirschtomaten 
und Parmesan 
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Nudeln und Hauptgerichte: 
 
 
Ravioli  € 16,50 
Kürbisravioli mit Nüssen, Salbei und Parmesan 
 
 
Gnocchi € 14,50 
mit Waldpilzsoße 
 
 
Rote Spaghetti  € 12,00 
mit Knoblauch und Peperoncini 
 
 
Kräuterrisotto € 19,50 
mit gebratenen Garnelen 
 
 
Schweinefilet € 25,00 
auf Gorgonzolarisotto 
 
 
Loup de mer mit Kartoffeln € 27,50 
und ligurischem Gemüse 
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Pizza 
 
 
Pizza „Napoli“ € 14,50 
mit Tomatensauce, Mozzarella, Oliven, 
Kapern und Sardellen 
  
Pizza „Calabrese” € 11,50 
mit Tomatensauce, kalabrischer scharfer Salami,   
Oliven und Mozzarella      
 
Pizza „Tonno“  € 14,50 
mit Thunfisch und Mozzarella, 
Champignons und Zwiebeln 
 
Pizza „Margharita“ € 9,50 
mit Tomatensauce, Mozzarella, 
Olivenöl und Basilikum  
 
Pizza „La Buona“ € 15,50 
mit Salsiccia, Steinpilze, Mozzarella, 
und getrocknete Tomaten 
 
Pizza „Chef“ € 13,50 
mit Schinken, Salami, Mozzarella, 
und Zwiebeln  
 
 
Wir stellen unsere Pizza nach alter Neapolitanischer Tradition her. Unsere Teige bestehen 
nur aus Mehl, Wasser, Salz und Hefe. Der Teig ruht 48 Stunden. So backt er kross, leicht und 
ist bekömmlich. 
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Süßes Italien 
 
„Panna Cotta“ € 9,50 
mit Himbeermark und Pistazieneis  
 
„Tiramisu im Glas“ € 8,00 
mit Mascarponecreme 
 
„Selezione di formaggi italiani“ € 14,00 
Auswahl von italienischem Käse 
mit Früchtesenf, Trauben und Nüssen 
 
Regio-Eiscreme von Bolleschlotzer € 3,90 
im Becher serviert: 
 
Vanille - Schoko 
Cassis – Vanille  
Haselnuß - Schokolade 
 
Chef Becher € 9,00 
mit Haselnuss-Schokoladen- und Vanilleeis, 
Schokoladensoße und Sahne  
 
Limoncello Becher € 8,50 
mit Zitroneneis und Limoncello 
 
Tiramisubecher € 9,50 
mit Vanilleeis, Schokoladeneis, Löffel-Biskuit  
und Khalua 
 
Eiskaffee mit Schlagsahne € 6,00 
Eisschokolade mit Schlagsahne € 6,00 
 
 
Unsere Eisspezialitäten sind in der regionalen Eismanufaktur produziert. 


