,S Badische Wirtshus”
im Hotel Schloss Reinach

Vorspeisen

Feldsalat an Kartoffeldressing
mit Speck und Kracherle

Zweierlei vom Kiirbis
mit Essigsofie und Salatbukett

Salat und Siilze von Waldpilzen

auf Carpaccio vom Serviettenknéodel mit Krduterrahm

Tatar von der Rducherforelle
auf Rostbrot mit Feldsalat

Supven

TJomatenessenz
mit BasilikumKlofichen

Schaumsuppe von gelben Rahnen mit Croutons

Vollwertgerichte

Kiirbis-Thymianragout

mit gebratenen Semmelkniodelchen

7,90

10,50

10,50

11,50

6,00

5,50

12,50



,S Badische Wirtshus”
im Hotel Schloss Reinach

Unsere Wirtshus Klassiker

Gebratene Rinderleber in Balsamico Sofe
mit geschmelztem BlumenKohl und BratKartoffeln

Rinderschmorbraten in Spdtburgundersofie
mit Rotkohl und Kartoffelpiiree

Zanderfilet
auf RahmsauverKraut und SchwenkKartoffeln

Fischgerichte

Welsfilet in Rieslingsofie
auf Kartoffel-Linsenragout

Elsdisser Saibling an Orangen-Fenchel

und Basmatireis

Fleischgerichte

Schweinefilet mit Waldpilzen in Krduterrahm
mit Karottengemiise und Spdtzle

LammriicKen im Krdutermantel

mit Fenchelpiiree und Kartoffelgratin

Barbarie Entenbrust in Orangenjus

mit getriiffeltem Rahmlauch und hausgemachten Nudeln

Rinderfilet mit Sauce Bernaise
an Bohnenbiindchen und SalzKartoffeln

18,50

19,00

21,50

18,50

19,50

21,00

24,00

23,50

25,50



,S Badische Wirtshus”
im Hotel Schloss Reinach

Badisches Menii

WildKraftbriihe mit Pistazienk[6fichen

Hekock

Ochsenfleisch an Merrettich-Schaum
mit Bouillon Kartoffeln

Hkkock

Rotweinzwetschgen mit Zimtparfait

€ 32,00



,S Badische Wirtshus”
im Hotel Schloss Reinach

Abendmenii

Forellentartar auf Rostbrot
an Honig-Senfsauce mit Feldsalat

ks

TJomatenessenz
mit BasilikumKlofichen

ko

Duett vom Kalb in Pilzjus
mit Selleriegemiise

und handgeschabten Spdtzle

Hokock

MarmorKuchen

mit Zwetschgen und Nougateis

€ 46,00



